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OnHUM 13 [iKaBUX HAMpPSAMIB Y TEXHOJOTIAX OICKBITHHX BHPOOIB €
pO3pOONCHHS i BOPOBa/UKEHHSA MPOXAYKIil 3 BUKOPHCTAHHSIM OBOYEBOI i
(G PYKTOBO1 CHPOBHHH, a caMe: MOPKBH, rap0y3a, Oypska, S0 JIyK, MaHTro.

3 [0TOMOToI0 IOCTAHOBOYHHX JOCHIAIB Ta TEXHOJIOTIYHUX
MpOpoOOK BCTAHOBJIECH1 ONMTUMAaJbHI CHIBBIHOIIEHHSI OCHOBHOT CHPOBUHH:
S€1b, YKPY-TTiCKY, Macja BEpIIKOBOTO, OOpOIIHA MIIeHHYHOTO. /l0 naBaHHs
OBOYEBUX Ta (PPYKTOBHX HIOpPE J03BOJSIE 3MEHIIMTH Macy LyKpy-ICKy Ha
20% Ta macna BeprkoBoro Ha 10%.

JlerycraniifHol0 KOMiCi€l0 y CKIafi dYOTHPBOX JErycTaTopiB
Bi[3HAYEHO BHCOKi OPTAHOJICTITUYHI MOKa3HUKH PO3POOJICHNX OICKBITHHX
BUpOOIB, SIKi BiAPi3HAMUCH NPUEMHUMH KOJBbOPAMHU: 3 JOJABAHHSAM IIOpPE
MODKBH Ta TapOy3a — moMapaH4eBHM, Oypsika — POXKEBUM, SOIYK Ta MaHIO
— J)KOBTHM.

3a CTpyKTypor po3poOnieni OickBitd Oymm Oidbll  HDKHIDIOT
KoHcHCTeHNii, napi6HomcnepcHOi mopuctocTi. Takoxk Oyno Big3HaYeHO
NpUEMHUI TpUCMaK OBOYEBOI Ta (PPYKTOBOi CHUPOBHHHM, HE3BUUAMHUIN
30BHIIIHIA BUTIISA HOBOI O ICKBITHO I PO DY KITi1.

JlocnimkeHo XIMIYHMHA ~ ckjax 1 3poOsieHi  MOPiBHAJBHI
XapaKTepUCTHUKHU SIKICHUX TMOKAa3HUKIB HOBUX BHPOOIB 3 TpaauIliiiHUMU.
KinbkicTh KITKOBHHHM 30UIbINKJIACH y 2—3 pasu; 30UIbLIMBCS BMICT
MEKTUHOBU X PEYOBHH, Kajilo, KaJbllif0 MarHiro i 3axiza Ha 3—5%, a Takox
3MCHIIMBCS BMICT ByTJeBoaiB Ha 10% Ta eHepreTnyHa HiHHICTH — Ha 20%.

3a pe3ympTaTAMH IIPOBEICHUX JOCHIIKEHb MOJXHA 3pOoOUTH
BHUCHOBOK, II0 BUPOOH 3 OICKBITHOTO TicTa, BUTOTOBJICHI 3 BUKOPHUC TAHHIM
0BOYEBOI i PPYKTOBOI CHPOBHHH, MAIOTh BUCOKY OPTaHOJICITHYHY OIIHKY,
MiBUIIICHUH BMICT Xap4OBHX BOJIOKOH, MIHEpaJbHHUX PEUYOBHH, BiTaMiH iB
MOPIBHAHO 3 BUPOOAMHU TPaJMIIIHO TO MPUTOTY BaH HA.

KpiM Toro, OickBiTHi BHpPOOM 3 OBOYEBOK Ta (PYKTOBOIO
CHUPOBHHOI0 MOJXYTh CIOXXHBAaTHUCS y NOBCAKJCHHOMY paIioHi 1 MaTd
0370pOBYE NpHU3HAUYCHHS. PO3pOOKH BBaXKAIOTHCS MEPCICKTHBHUMH IS
MOJATL U X JOCJIDKEeHb 13 HACTYMMHHUM BIPOBA/DKCHHSIM y BUPOOHHUIITBO i
3aKjIa/ M PEeCTOPAHHOTO TOCIIOapCTBa.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

