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У світі налічується величезна кількість видів і марок вина. Їх 

смак, колір, якість залежать від походження, сорту винограду, 
мікроклімату, технології виробництва, року збору врожаю. Основними 
виробниками є Італія, Франція, Іспанія, Португалія, Аргентина, США, 
Німеччина, Румунії та ін.  

Вина класифікують за видом сировини, за якістю та витримкою 
(ординарні, марочні, колекційні), за технологією виробництва, вмістом 
спирту та цукру. Харчова цінність вина визначається хімічним 
складом плодів і ягід, з яких воно було виготовлене. Хімічний склад 
залежить від сорту винограду, місця виробництва, клімату, ґрунту, 
типу вина і майстерності виноробства. Виноградне вино володіє 
виключно складним хімічним складом, який включає близько 600 
компонентів. 

Отже, визначення особливостей товарознавчої оцінки якості  
виноградних вин є важливою і актуальною темою на сьогоднішній 
день. 

Об’єктами досліджень обрано вино виноградне столове червоне 
напівсолодке зарубіжних виробників «SANGRIA YAGO ESPECIAL» 
(Іспанія), «Кіндзмараулі» (Грузія), «Хванчкара» (Грузія), «Душа 
монаха» (Молдова), «REAL SANGRIA VALDEPABLO» (Іспанія), а 
також вітчизняних виробників «Бастардо», «Жозефіна», «Монте руж», 
«Піно Нуар», «BOLGRAD». 

Якість виноградних вин визначається  під час органолептичної 
оцінки, а також за фізико-хімічними показниками. Для проведення 
органолептичної оцінки використано 10-бальну шкалу. За 
результатами дегустації встановлено, що зразок «SANGRIA YAGO 
ESPECIAL» отримав 10 балів, зразок «REAL SANGRIA 
VALDEPABLO» – 9,5 балів. Найменшу кількість балів отримав зразок 
«ХВАНЧКАРА» – 6,2 балів. Інші зразки мали від 8,2 до 8,8 балів. 

За визначеними показниками «Об’ємна частка етилового 
спирту», «Масова концентрація цукрів», «Масова концентрація 
титрованих кислот» усі дослідні зразки відповідають вимогам 
стандарту, а також вказаними даними виробниками у маркуванні. 

 


