TOBAPO3HABYA OLIHKA MAIITETIB, IO PEAJII3YIOTbCA
B TOPTOBEJIbHIN MEPEKI MICTA XAPKOBA

Mo3gaskosa JI.O., rp. TYM-35
HaykoBuii kepiBHUK — KaH/I. TexH. Hayk, Jou. K.B. Cnoxap
XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

Ha croromni B YkpaiHi npamioe BelIHKa KiTbKICTb BEUKHX 1 MaJnX
MiAOPUEMCTB, 1[0 BUIYCKAIOTh MAIITETHY MPOIYKI[IO, aCOPTUMEHT SIKOI
Jyxe pisHoMaHiTHHI. [IpoTe 1X SKICTh Y4acTO HE 3aJ0BOJIBHSIE BHMOTaMm
CHOXXKMBadiB Ta HOPMATUBHIM JOKyMEHTamlii, TOMY IO BHPOOHHKH
BHUKOPUCTOBYIOTh HESIKICHY M’SICHY CHPOBHHY, MOPYIIYIOTh PELEHTYPH Ta
TEXHOJIOT1T BUPOOHUIITBA.

MeToro AMIUIOMHOI POOOTH € TOBapO3HaBYA OIiHKA MAIITETIB, IO
peai3yeThesi B TOProBelbHIM Mepexi MicTa XapKoBa.

O06’ektoM mumioMHOi pobotu Oyino oOpano 10 3pas3kiB mamTeTiB
m’sicaux: Ne 1 TOB ¢ipma «OHUCCy», Ne 2 TOB «OneccrpoaKOMILICKC,
Ne 3 TOB «Xame Ykp Tpeitny, Ne 4 TIB M’sicokom0Oinat «SItpanby», Ne 5
BAT «bycbkuii koncepBHuii 3aBoj», Ne 6 TOB «Jlan-Ykpainan, Ne 7
IpAT «Yxpaiucekuit 6exom», Ne 8 TOB «Amam», Ne 9 TM «L’appetit»,
Nel0 TOB dabpuxka «310poBO».

JocnipkeHHss OpraHoJeNTHKH Ta (PI3UKO-XIMIYHMX TOKA3HHKIB
(MacoBa yacTKa BOJIOTH, AKTHBHA KHCJIOTHICTh, THUTPOBaHA KHCJIOTHICTb,
KUIBKICTh KYXOHHOI coii) mpoBoauiocs BigmosimHo no JICTY 4432:2005
«[Tamrern M’gcHI».

OtpuMaHi pe3yNbTaTH MMOKa3alld, [0 MacoBa 4acTKa KyXOHHOI coli
nepeBuIIye HOpMY B 3paskax Ne 2 i Ne 6, 3 HopMmoro He Ounbiie 2%, a
3pa3Ky MaroTh pe3ynbTat 2,1%; THTpoBaHa KUCIOTHICTH 3pa3ka Ne 2 nemto
nepesumtye Hopmy Big 4 °T 1o 5,5 °T, ockinbku pesymbrat 7,5 °T; akTuBHA
KHCIIOTHICTh YCiX 3pa3kiB OKpiM Ne 2, BIMOBIJar0Th BUMOraM 3a3HAYCHUX
HOPMATHBHOIO JTOKYMEHTaIli€l0,3 HOpMOK0 Bix 4,3 mo 4,5, MOKa3HHK Mae
pe3yapTar 4,6; MacoBa YacTKa BOJOTM Y BOCBMH 13 JECATH 3pa3kax
BI/INIOB1/1a€ HOPMATHBHIN JOKyMEHTAllil, HaifBUIIl 3HAYeHHs Bojoru — 64% i
59%, matotpb 3pazku Ne 2 ta Ne 6, 3 HopMmoro 53%; 3a OpraHONENTHYHOIO
OLIIHKOI0 3pa3Kd MAalOTh TapHy KOHCHUCTEHIII0, NPHEMHHUU 3aIax, YUCTY
TIOBEPXHIO, Ta Komip OKpiM 3paskiB Ne 2 i Ne 6 TM 3a cmMakoM BOHH
BUSIBHJINCS COJIOHHMH.

TakuM 4YHHOM, MOXHa BIAMITHTH, IO HE BCI JOCIIKyBaHi
BUPOOHHUKH JOTPUMYIOTHCS BUMOT TIPU BUTOTOBJICHHI MAIITETY, IO € JyXKe
BOXJIMBUM  (aKTOPOM SKOCTI Ta MIATPUMKA CBOEI KOHKYPEHTHO-
CIPOMOXHOCTI HAa pUHKY YKpaiHH.
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